
‭“Desiderio”‬
‭Piemonte D.O.C. Sauvignon‬

‭Vitigno‬‭: Sauvignon 100%‬
‭Altitudine‬‭: m 280‬
‭Esposizione‬‭: Sud‬
‭Terreno‬‭: calcareo‬
‭Produzione‬‭: 60 hl per ettaro‬
‭Raccolta delle uve‬‭: manuale‬
‭Vinificazione‬‭: pressatura soffice delle uve‬
‭e fermentazione lenta a temperatura di‬
‭16°-18°‬
‭Affinamento:‬‭in botti di legno di acacia e‬
‭affinamento su lieviti per 8 mesi‬
‭Temperatura di servizio del vino‬‭: 10°‬
‭Durata media del vino‬‭: 5 anni‬
‭dall’imbottigliamento‬

‭Grape variety‬‭: Sauvignon 100%‬
‭Altitude‬‭: m 280‬
‭Sun exposure‬‭: South‬
‭Soil composition‬‭: calcareous‬
‭Production‬‭: 60 hl per hectare‬
‭Grape harvest‬‭: manual‬
‭Vinification‬‭: soft pressing of the grapes‬
‭and slow fermentation at a temperature of‬
‭16°-18°‬
‭Ageing:‬‭in large acacia wood barrels and‬
‭aged on yeasts for 8 months‬
‭Serving temperature‬‭: 10°‬
‭Average ageing potential‬‭: 5 years from‬
‭bottling‬

‭www.castellodirazzano.it‬
‭Alfiano Natta - Piemonte - Italia‬


