
‭“Chinà”‬
‭Barbera aromatizzata con infusione di erbe‬

‭Vino base‬‭: Barbera con affinamento‬‭in‬
‭botti di rovere francese‬
‭Aromatizzazione:‬‭infusione con corteccia‬
‭di china, rabarbaro, genziana, buccia‬
‭d’arancio dolce e amaro, aggiunta di alcol‬
‭e zucchero‬
‭Durata‬‭: 20-30 anni; dall’apertura si può‬
‭conservare per 3-6 mesi solamente se‬
‭tappata‬
‭Utilizzo:‬‭come digestivo e in abbinamento‬
‭al cioccolato‬
‭Temperatura di servizio:‬‭ambiente o‬
‭fresco a discrezione‬

‭Base wine:‬‭Barbera aged in French oak‬
‭barrels‬
‭Aromatization:‬‭infused with quinine dark,‬
‭rhubarb, gentian, quassia, sweet and bitter‬
‭orange peel, alcohol and sugar added‬
‭Ageing potential‬‭: 20-30 years; once the‬
‭bottle has been opened it can be kept for‬
‭3-6 months only if it has been covered‬
‭Use:‬‭like digestive liqueur and goes well‬
‭with chocolate‬
‭Serving temperature:‬‭room temperature‬
‭or fresh at discretion‬
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